
 
 
 

MENUE STUTTGART UND LAND 
 
 
 
 

Schwarzwaldforelle 
Mousse und Tatar, grünem Spargel 

mit geeister Riesling-Butter 
 
 
 
 

Lackierter Schweinebauch 
mit Radieschen und Kresse 

 
 
 
 

Landgockel 
in zwei Gängen serviert: 

 

Hohenheimer Marsch 
 

Brust mit Erbsen, Spargel und Morcheln 
 
 
 
 

Karamellisierter Elstar 
mit Streuseln und Vanilleeis 

oder 
Käse vom Brett von Affineur Waltmann 

 
 
 
 
 
 
 

 
fünfundachzig 

 
BEGLEITENDE WEINREISE fünfunddreißig 
  

 
 
 

MENUE SPEISEMEISTEREI 
 
 
 

Rollmops von der Rotbarbe 
mit Tomate, Basilikum und Liebstöckel 

 
 
 

Loup de Mer in Schinkensud 
mit Artischocken, Spinatcreme 

und Parmesanravioli 
 
 
 

Gebratenes Kalbsbries mit Trüffel, 
Nussbutterschaum und Spargel-Tagliatelle 

 
 
 

Carabinero mit aufgeschäumter Bouillabaisse, 
Sauce Rouille und Fenchel-Karottenstampf 

 
 
 

Rinderfilet mit Kräuterkruste 
Barbecue Jus, Grillgemüse und Ofenkartoffel 

 
 
 

Rhabarber und Champagner 
oder 

Käse vom Brett von Affineur Waltmann 
 

 
 
 
 
 
 

hundertundacht 
 

BEGLEITENDE WEINREISE fünfundfünfzig 
  



 
MenüWahl 

 
 

VORSPEISE 
zur Wahl 

 
Schwarzwaldforelle 

Mousse und Tatar, grünem Spargel 
mit geeister Riesling-Butter 

 
Rollmops von der Rotbarbe 

mit Tomate, Basilikum und Liebstöckel 
 

Zwei Mal Ziegenkäse 
mit Aprikosen-Tomaten Chutney, Lavendel und Honig 

 
 
 

HAUPTGANG 
zur Wahl 

 
Steinbutt für 2 Personen 

mit Trüffel-Hollandaise, Spargel und neuen Kartoffeln 
 

Gebratene Taubenbrust 
mit Entenleber. Spargel, Erbsen, 

Morcheln und Pommes Dauphine 
 

 
 

DESSERT 
zur Wahl 

 
Karamellisierter Elstar 

mit Streuseln und Vanilleeis 
 

Rhabarber und Champagner 
 

Waldmeister und Erdbeere 
 

Käse vom Brett von Affineur Waltmann 
 
 
 
 
 

fünfundachtzig 
 

BEGLEITENDE WEINREISE dreißig 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

MENUE VEGETARISCH 
 
 
 

Zwei Mal Ziegenkäse 
mit Aprikosen-Tomaten Chutney, Lavendel und Honig 

 
 
 

Mariniertes Frühlingsgemüse mit Kresse 
und Gemeinem Erbsenstreuling 

 
 
 

Tagliatelle mit Morchel, 
Erbsen und Piemonteser Haselnüsse 

 
 
 

Radieschen Suppe 
mit Apfel und Wasabi 

 
 
 

Wildkräuter Risotto mit Spargel 
und Bio-Onsenei von der Domäne Weil 

 
 
 

Waldmeister und Erdbeere 
oder 

Käse vom Brett von Affineur Waltmann 
 
 
 
 
 
 

zweiundachtzig 
 

BEGLEITENDE WEINREISE fünfundfünfzig 
 
 
 
 
 
 
 


