
 

 

 
 
 

Gaumenfreuden für den Geniesser 
 
 
 

Das Jakobshöhe Fischmenu 
 
 

Ein dreigängiges Menu, bestehend aus zwei Fischgängen 
und einem kleinen Zwischengang in Form eines kreativen Salates. 

Dieses Fischmenu wird täglich neu zusammengestellt und richtet sich nach der 
Frische und Saisonalität von Bodenseefischen, Meerfischen und Krustentieren. 

 

Fr. 66.00 pro Person 
 
 
 

Unser Überraschungsmenu mit sechs Gängen 
 
 

Eine Harmonie von Fisch- und Fleischgerichten mit Dessert 
wird täglich neu zu einem unvergesslichen Menu zusammengefügt. 

 

Fr. 92.00 pro Person 
 
 

Überraschungsmenu mit drei dazupassenden, auserlesenen Gläsern Wein (15cl) 
 

Fr. 130.00 pro Person 
 
 
 

Für Liebhaber vegetarischer Küche 
 
 

Wir servieren Ihnen ein täglich neu zusammengestelltes, 
dreigängiges Menu unter dem Motto „Vegi-Tip“ 

 

Fr. 47.00 pro Person 



 

 

 
 
 

Vorspeisen und Suppen 
 
 
 

Kalte Vorspeisen 
 
Zusammengestellter Salat 
einzeln angemacht 

 Fr. 10.50 

 
Ceasar Salad 
(Eisberg-Salat mit Parmesan, Ei und Brotcroutons) 

  
Fr. 

 
15.00 

 
Bunter Salat 
mit Fischknusperli 

  
Fr. 

 
18.50 

 
 
Geräucherter Lachs „La Curuna“ 
Toast und Butter 

  
Fr. 

 
23.00 

 
Rinds-Tartar (Schweiz) 
mit Cognac, Toast und Butter 

 
Vorspeise 
Hauptgang 

 
Fr. 
Fr. 

 
25.00 
36.50 

 
 
 

Suppen 
 
Kraftbrühe mit Pfannkuchenstreifen  Fr. 10.50 
 
Überbackene Tomatensuppe mit Basilikum 

  
Fr. 

 
11.50 

 
Rieslingrahmsuppe mit Kürbiskernoel 

  
Fr. 

 
11.50 

 
 
 

Warme Vorspeisen 
 
Gebackene Eglifilets (Schweiz/Estland) 
mit Tartarsauce und Salzkartoffeln 

 Fr. 24.50 

 
Gebratene Wildfang-Riesenkrevetten 
mit Knoblauch und getrockneten Tomaten 

  
Fr. 

 
24.50 



 

 

 
 
 

Fleisch- und Fischgerichte 
 
 
 

Fleischgerichte 
 
Rindsfiletwürfel Stroganow (Schweiz) mit Nüdeli Fr. 48.00 
 
Rindsfilet vom Grill mit Kräuterbutter (Schweiz) 
Pommes frites und Gemüse vom Tägermoos 

 
Fr. 

 
55.00 

 
Geschnetzeltes Kalbfleisch an Champignonrahmsauce (Schweiz) mit Rösti 

 
Fr. 

 
44.50 

 
Kalbssteak an Steinpilzsauce (Schweiz) 
mit Nüdeli und Gemüse vom Tägermoos 

 
Fr. 

 
55.00 

 
Rehmignons an Wildrahmsauce 
Quarkspätzli und Wildbeilagen 

 
Fr. 

 
52.00 

 
 
Ab 2 Personen: 
 
Chateaubriand mit Sauce Béarnaise (Schweiz) 
verschiedene Gemüse und Stärkebeilage nach Wahl 

 
 
 
pro Person 

 
 
 
Fr. 

 
 
 

57.00 

 
 
 

Fischgerichte 
 
 
Gebackene Eglifilets (Schweiz/Estland) 
mit Tartarsauce und Salzkartoffeln 

 
Fr. 

 
41.00 

 
Gedämpftes Felchenfilet (Schweiz) an einer Rieslingsauce 
mit Dillspitzen, Reis und Blattspinat 

 
Fr. 

 
39.50 

 
Gebratenes Zanderfilet (Schweiz/Estland) 
mit Knoblauch und Peperoncini, Salzkartoffeln und Blattspinat 

 
Fr. 

 
43.50 

 
Ostender Seezunge 
mit frischen Kräutern, Salzkartoffeln und Gemüse vom Tägermoos 

 
Fr. 

 
51.00 

 



 

 

 
 
 

Spanische Spezialitäten 
Krustentiere & Muscheln 

 
 
 
Garnelen in feinstem Olivenöl 
mit Knoblauch und Chilischote 

Vorspeise Fr. 19.50 

 
 
Nüsslisalat 
mit Serrano Schinken 

 
 
Vorspeise 

 
 
Fr. 

 
 

18.50 

 
 
Kartoffelsuppe mit Majoran 
und Meeresfrüchten 

 
 
Vorspeise 

 
 
Fr. 

 
 

14.50 

 
 
Muscheltopf 
mit Kräutern und Knoblauch 

 
 
Vorspeise 
Hauptgang 

 
 
Fr. 
Fr. 

 
 

19.50 
33.50 

 
 
Gebratene Seeteufel-Schnitzel und Jakobsmuschel 
auf einem Rahmlauch, Oliven, getrockneten Tomaten 
und Salzkartoffeln 

 
 
Hauptgang 

 
 
Fr. 

 
 

40.50 

 
 
Riesenkrevetten und Hummer 
Krustentier-Rahmsauce mit Muscheln 
Spinat-Nudeln und Gemüsestreifen 

 
 
Hauptgang 

 
 
Fr. 

 
 

45.00 

 
 
Kaninchen Mallorca 
mit Zwiebeln und Tomaten 
Gebackene Kartoffeln und Spinat 

 
 
Hauptgang 

 
 
Fr. 

 
 

38.50 

 
 
ab 2 Personen 

   

 
Paëlla Valenciana 
Reisgericht mit Fleisch, Fisch, Gemüse, 
Krustentieren und Muscheln 

 
Hauptgang 

 
pro Person 

 
Fr. 

 
56.00 

 

 


