
L i e b e  G ä s t e

sashimi, Nigiri, Maki…

tauchen sie ein in die Welt der japanischen Küche.

Feinste sushi-Kreationen und japanische Köstlichkeiten 

nach traditioneller Zubereitung. 

Wir verwenden nur ausgesuchte Zutaten: frischen Fisch 

von der süd- und Nordatlantikküste, dazu feinsten Nishiki-Reis.

Die Liebe zum Detail und die erfahrung unseres thailändischen 

sushimeisters Klangnoi somchai, der vier Jahre in den besten Küchen 

Japans die Kunst der sushi-Zubereitung erlernt hat, führen zu einem

einzigartigen erlebnis aller sinne.



Alle Preise in euro

GoMA WAKAMe
 seetangsalat 

mit sesam-sauce
4.50

HouReNso-GoMA-Ae
 blattspinat 

mit sesam-sauce
6.00

01 02

sHAKeKyuRi
Lachs, Avocado, 

eierstich in Gurke
9.00

suNoMoNo MoRiAWAse
seafood seetang und Gurken

 mit japanischem essig 
angemacht

9.80

03

04

MAGuRo-tAtAKi
Kurzgebratener thunfisch 

mit ingwer-soja-sauce
12.00

sMoKe sALMoN CARPACCio
Geräucherter Lachs 

mit senfsalz
12.00

0706

VoRsPeiseN

sHiRoMi No CARPACCio
 Weißfisch mit senf-sauce

12.00

05

MisoWAN 
sojamarksuppe mit tofu, 

jungem Lauch und seetang
3.50

08



NiGiRi-susHi 

Nigiri-sushi sind sorgfältig von Hand geformte kleine Reisrollen, 

die mit frischem Fisch oder omelette belegt werden. Manche Nigiri werden 

noch zusätzlich von einem Nori-blatt locker zusammengehalten.

Nigiri werden mit der Fischseite in die sojasauce getaucht und auf einmal verzehrt.



Alle Preise in euro

otoRo
thunfisch fett

9.80

CHutoRo
thunfisch mittelfett

9.00

MAGuRo 
thunfisch rot

7.50

ebi
Gekochte Garnele

7.50

AMAebi 
süße Garnele

7.00

sHAKe
Lachs 
6.80

iKuRA
Lachskaviar 

8.00

tobiKo 
Fliegenfisch-Kaviar

7.50

iKA
tintenfisch

5.00

tAKo
octopus 

5.50

tAi
Dorade 

 7.50

sAbA
Makrele

6.50

NiGiRi-susHi ·  je 2 stück

13 14 15 16

17 18 19 20

21 22 23 24



Alle Preise in euro

tAMAGo
eierstich

4.00

suZuKi
Loup de Mer

7.50

HoKKiGAi
schmetterlings-Muschel

 6.50

HAMACHi
Gelbschwanzfisch

8.50

HotAte 
Jakobsmuschel

7.50

uNAGi 
Fluss-Aal

7.00

uNi 
seeigel

9.80

25 26 27 28

29 30 31

NiGiRi-susHi ·  je 2 stück



Hoso-MAKi-susHi 

Hoso-Makis sind die bekanntesten sushi. sie sind dünne, von einem halben  

Nori-blatt umschlossene Reisrollen, die mit Fisch oder Gemüse gefüllt werden. 

Die fertige Rolle wird in sechs gleich große stücke geschnitten. 

Die Hoso-Makis werden vorsichtig in sojasauce mit Wasabi getunkt und auf einmal verzehrt.



Alle Preise in euro

teKKA-MAKi
thunfisch  

5.50

sHAKe-MAKi
Lachs
5.00

NeGitoRo-MAKi 
Gehackter thunfischbauch 

mit Frühlingszwiebeln
9.00

AVoCADo-MAKi
Avocado  

4.50

KAPPA-MAKi 
Gurke und sesam

4.00

tAKuWAN-MAKi
eingelegter Rettich

4.50

KANPyo-MAKi
Japanischer Kürbis

4.50

uMeKyu-MAKi 
Gesalzene Pflaumen 

mit Gurke  
4.50

iKA tobiKo Ae-MAKi
tintenfisch mit 

Fliegenfisch-Kaviar
6.50

sHAKe-KAWA-MAKi
Gebratene Lachshaut, 

5 stück 
5.50

32 33 34 35

36 37 38 39

40 41

Hoso-MAKi-susHi ·  je 6 stück



uRA-MAKi-susHi

Die beliebten »inside out Rolls« oder Californian Rolls, bei denen der Reis außen

und das Nori-blatt innen ist. sie sind oft sehr dekorativ mit sesamsamen oder

kleinen, farbigen Fischeiern verziert. ura-Maki gehören nicht zu den traditionellen Maki 

und haben ihren ursprung vermutlich unter japanischstämmigen 

Amerikanern an der Pazifikküste der usA.



Alle Preise in euro

AVoCADo RoLL
Avocado, Frischkäse 

und sesam
5.00

GuRKe RoLL
Gurke, Frischkäse 

und sesam
5.00

sALADA RoLL 
Gurke, Paprika, tomate,
Frischkäse und sesam

 5.00

sHAKe RoLL
Lachs, Avocado, 

Frischkäse und sesam
7.00

CALiFoRNiAN RoLL 
Garnele, Avocado, Gurke 

mit Fliegenfisch-Kaviar
und Mayonnaise

9.50

ALAsKA RoLL
Lachs und Gurke 

mit sesam
7.00

uNAKyu RoLL
Aal und Gurke 

mit sesam
8.50

NeGi-HAMACHi RoLL 
Gehackter Gelbschwanzfisch 

mit Avocado, Frühlings-
zwiebeln und sesam

9.50

sPiCy tuNA RoLL
Gehackter thunfisch 
mit Chili-sauce und
Frühlingszwiebeln

9.50

HotAte RoLL
Jakobsmuscheln, Frühlings-
zwiebeln, Avocado, Kürbis, 

Fliegenfischkaviar 
9.50

42 43 44 45

46 47 48 49

50 51

uRA-MAKi-susHi ·  je 6 stück



Alle Preise in euro

DRAGoN RoLL
thunfisch, Lachs, Dorade,

Mayonnaise, Avocado, Gurke, 
Fliegenfischkaviar, sesam,

Frühlingszwiebeln, spicy tuna
15.90

HotAte uNAGi RoLL
Jacobsmuscheln,

Flussaal, Avocado,
Frischkäse, Mayonnaise,

Fliegenfischkaviar, sesam,
Frühlingszwiebeln

9.80

69 70

uRA-MAKi-susHi ·  je 6 stück

bÖHM RoLL
Krabbenfleisch, Avocado,

Frischkäse, Fliegenfischkaviar 
9.80

sMoKe sALMoN RoLL
Geräucherter Lachs, Avocado,
Frischkäse, Frühlingszwiebeln,

sesam, Fliegenfischkaviar 
9.80

67 68

seitAKu MAKi
thunfisch fett, tintenfisch,
Garnelen, eierstich, Gurke,
Kürbis, Lachskaviar, Flussaal  

12.00

66



teMAKi-susHi

Die Dekorativsten unter den sushi. bei den temaki-sushi wird das Nori-blatt 

zu einer tüte gerollt und mit Reis und einer ausgewählten

 Mischung von feinen Zutaten kunstvoll gefüllt.



Alle Preise in euro

NeGitoRo-teMAKi
Gehackter thunfischbauch 

mit Frühlingszwiebeln
8.50

CALiFoRNiAN-teMAKi
Garnelen, Avocado, Gurke 

mit Fliegenfisch-Kaviar
8.50

NeGi-HAMiCHi-teMAKi 
Gehackter Gelbschwanzfisch

 9.00

teMAKi-susHi ·  je 1 stück

52 53 54



sAsHiMi

Als sashimi bezeichnet man in Japan die Zubereitung von rohem Fischfilet 

und Meeresfrüchten. Kunstvoll angerichtet in ausgewählten Kombinationen  

eine wahre Delikatesse für Feinschmecker.



Alle Preise in euro

sHAKe-sAsHiMi
9 Lachs
18.00

MAGuRo-sAsHiMi
9 thunfisch

20.00

MAGuRo- uND 
sHAKe-sAsHiMi 

4 thunfisch und 5 Lachs
19.00

sAsHiMi bisHAMoN
9 kleine sashimi-Moriawase

19.50

sAsHiMi-MoRiAWAse 
15 stücke von 5 – 6 verschie-

denen rohen Fischen und 
Meeresfrüchten

26.50

55 56

57 58 59



susHi MoRiAWAse

Dekorativ präsentiert sich die sushi Moriawase, eine Komposition aus feinen sushi 

und verschiedenen Fischvariationen – ein erlebnis für alle sinne. 

Für sie zusammengestellt von unserem sushimeister.



Alle Preise in euro

60 NARitA 19.50 
 6 Californian Rolls
 3 Lachs-Maki
 3 Gurken-Maki
 3 Nigiri-sushi

61 bÖHM 29.80
 10 Nigiri-sushi
 6 tekka-Maki

62 CHiRAsHi 17.00
 Roher Fisch und Gemüse 
 auf sushi-Reis in der schale

63 teKKA DoN 18.00
 Roher thunfisch auf sushi-Reis
 in der schale

64 DAiKoKu 45.50 
 6 kleine sashimi-Moriawase
 10 Nigiri-sushi
 6 Californian Rolls

65 NANiWA 45.50 
 6 Californian Rolls
 14 Nigiri-sushi
 6 Hoso-Maki

Für eine Person

Für zwei Personen

susHi MoRiAWAse



Alle Preise in euro

MittAGsMeNüs

MeNü 1 12.50 
suppe
6 Avocado-Maki
6 Lachs-Maki
1 Lachs-Nigiri
1 ebi-Nigiri

MeNü 2 15.00
suppe 
6 Californian Rolls
3 Nigiri-sushi

MeNü 3 21.00
suppe
6 thunfisch-Maki
6 Lachs-Maki
7 Nigiri-sushi

MeNü 4 13.00 
suppe
6 Avocado-Maki
6 Lachs-Maki
6 thunfisch-Maki



Alle Preise in euro

KiRiN bieR 0.33 l 3.90

sAPPoRo bieR 0.33 l 3.90
 
AsAHi bieR 0.33 l 3.90

DiNKeLACKeR CD PiLs 0.33 l 2.90
 
sAKe  Kalt / warm 0.18 l 4.40

suNtoRy yAMAZAKi 2 cl  5.90
10 Jahre alt, 40% vol.
Japanischer Malt Whisky

sHoCHu 2 cl  5.90
Japanischer Reisschnaps

uMesHu 5 cl  3.00
Japanischer Pflaumenwein

CALPiCo  0.3 l  3.20
Japanisches Milchgetränk, kalt / warm

MiNeRALWAsseR
san Pellegrino 0.2 l  2.10
san Pellegrino 0.5 l  3.60

evian 0.25 l  2.10
evian 0.5 l  3.60

CoCA-CoLA  Classic / light 0.2 l  2.20 

APFeLsAFtsCHoRLe 0.2 l  2.40

GRüNeR tee   1.50

iNGWeR tee   2.00

GetRäNKe



Alle Preise in euro

WeiNe

WeissWeiNsCHoRLe 0.2 l 3.50

aus Feinkost böhm Riesling
und ensinger Mineralwasser

WEISSWEIN

FeiNKost bÖHM 0.2 l 4.50 0.75 l 15.50

2010 Riesling trocken
Weingut Wöhrwag

CHAbLis 0.2 l 5.50 0.75 l 22.00

2009/2010 Chablis
Alain Geoffroy

sANCeRRe 0.2 l 8.50 0.75 l 29.00

2010 „La Moussière“
Alphonse Mellot

ROSÉWEIN

FeiNKost bÖHM 0.2 l 4.50 0.75 l 15.50
2010 Rosé trocken
Weingut Aldinger

ROTWEIN

CoLCHAGuA/CHiLe 0.2 l 5.50 0.75 l 19.00
2009 Cabernet sauvignon „Los Vascos“
Domaine barons de Rothschild (Lafite)

SCHAUMWEIN

PRoseCCo sPuMANte  0.1 l  4.50 0.75 l 28.00
Villa sandi Valdobbiadene

CHAMPAGNER

FeiNKost bÖHM 
taittinger brut Reservé 0.1 l  10.00 0.75 l 65.00

CHAMPAGNER ROSÉ

taittinger brut Prestige Rosé 0.1 l 11.00 0.75 l 68.00


