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Dal Shorba (Linsensuppe) € 3,50
Sabji Shorba (Gemiisesuppe) € 3,50
Fish Shorba (Fischsuppe) € 4,50
Malkatani Shorba € 4,00

Wiirzige Suppe mit Linsen, Reis und Hiihnerfleisch

Chana Chat (kalte Vorspeise) € 3,50
Fein gewlrzte Kichererbsen mit Tomaten,
Zwiebeln und Gurken

Murg Chat (kalte Vorspeise) € 4,50
Fein gewlirztes Hihnerbrustfilet mit Tomaten,
Zwiebeln und Gurken

Vegetable Pakora € 4,00

In Kichererbsenmehl gebackenes Gemise

Paneer Tikka € 5,50

Marinierter hausgemachter Kase gegrillt im Lehmofen

Sirif Kebab € 7,50

Vier verschiedene gegrillte Hilhner-Kebabs auf einem
buntem Salat serviert

Onion Bhaji € 4,50

In Kichererbsenmehl gebackene Zwiebelringe

Shrimps Kroketten € 4,50
Fein gewlirzte Kroketten aus Shrimps und Kartoffeln

Prawn Puri € 7,50
Gebratene Schrimps, gut gewilirzt, serviert auf indischem Brot

Gem Vorspeise fiir 2 Personen € 10,50
Verschiedene Gemiisesorten und hausgemachter Kase
in Kichererbsenmehl gebacken

Gem Tandoori Vorspeise fiir 2 Personen € 14,50
Verschiedene gegrillte Fleischsorten, mit Zwiebeln und
Ingwer gebraten, serviert mit Nan
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Chicken Tikka

Hihnerbrustfilet mariniert in Ingwer, Knoblauch und Joghu

Chicken Malai Kebab
Hihnerbrustfilet fein gewlirzt, mit Kdse und Cashewniissen
in Buttercremesauce

Haryali Kebab
Hihnerbrustfilet mariniert in Spinat, Joghurt, Ingwer,
Knoblauch und Koriander

Chicken Seekh Kebab

Hihnerfleisch gehackt, fein gewtirzt auf einem SpieR gegrill

Fish Tikka

Fischfilet zart mariniert, im Lehmofen gegrillt

Botti Kebab
Lammfilet zart mariniert, gegrillt mit Ingwer und Koriander

Tandoori Ente
Entenbrustfilet mariniert in Ingwer, Knoblauch und Joghurt

Panchrangi Kebab
Mixed Grill unserer Tandoori-Spezialitdten

Bengali Fish Curry
Fischfilet in leicht pikanter Kokosnussmilch, Minze,
Koriander und Ingwer

Fish Mango
Fischfilet mit Mangostiicken in sliB-pikanter Sauce

Fish Masala

Fischfilet mit Tomaten, Zwiebeln und Ingwer gebraten in
Kokosnussmilch

Jhinga Curry

Riesengarnelen in fein gewdirzter Currysauce

Jhinga Mango
Riesengarnelen mit Mangostlicken in sif3-pikanter Sauce

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis

€ 12,00
rt

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,50

t

€ 12,00

€ 16,50

€ 14,50

€ 15,50

€ 11,50

€ 12,50

€ 12,50

€ 16,50

€ 16,50



Chicken Curry

Hihnerbrustfilet in wiirziger Currysauce

Punjabi Chicken Curry
Zwei Hihnerkeulen in wiirzig scharfer Currysauce,
eine Spezialitat aus Punjab

Butter Chicken
Hihnerbrustfilet gegrillt, in Tomatenbuttercremesauce

Kadhai Chicken

€

Hihnerbrustfilet gebraten mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika

Chicken Tikka Masala
Huhnerbrustfilet in feiner Mandelsahnesauce

Chicken Aanarkali

Hihnerbrustfilet in wiirziger Currysauce,
verfeinert mit Granatapfel

Chicken Mango
Hihnerbrustfilet gekocht mit Mango in wiirziger Currysauce,
mit Ingwer, Knoblauch

Chicken Tikka Jalfraezie

Hihnerbrustfilet gegrillt, anschlieBend gebraten mit
Zwiebeln, Paprika, griinem Chili und Koriander

Chicken Jaipuri
Hihnerbrustfilet fein gewlirzt mit Sesamsamen,
Cashewntissen, Kokosnuss und Rosinen

Chicken Kasoori
Hihnerbrustfilet gebraten in einer Cashewnusssauce,
mit Bockshornkleeblattern verfeinert

Chicken Palak
Hihnerbrustfilet gebraten, in Rahmspinat mit Ingwer
und Koriander

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis

€

11,00

11,00

12,50

12,00

12,50

12,50

12,50

12,50

12,50

12,50

12,50
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Rogan Josh € 13,50

Lammfleisch in pikanter Currysauce mit Ingwer und Koriander

Kashmiri Gosht € 13,50

Lammfleisch in wiirziger Kashmiri-Paste mit Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch

Bhindi Gosht € 13,50

Lammfleisch mit Okraschoten, gebraten mit Ingwer,
Knoblauch und Koriander

Bhunna Gosht € 13,50

Lammfleisch gebraten mit Tomaten, Zwiebeln und Paprika

Lamm Masala € 13,50
Lammfleisch in feiner Mandelsahnesauce

Palak Gosht € 13,50

Lammfleisch mit Rahmspinat, Ingwer und Koriander

Botti Kebab Masala € 16,50

Lammfilet zart mariniert, gegrillt und gebraten mit
Tomaten, Zwiebeln, in leichter Mandelsahnesauce

Ente Jalfraezie € 14,50
Entenbrustfilet, gegrillt mit Zwiebeln, Paprika,
griinem Chili und Koriander

Ente Mango € 14,50
Entenbrustfilet gebraten, mit Mango in wiirzige Currysauce
Ingwer, Knoblauch und Koriander

Ente Kashmiri Masala € 14,50
Entenbrustfilet gebraten, in einem wiirzigen Kashmiri Masala

Ente Masala € 14,50

Entenbrustfilet gebraten, in leichter Mandelsahnesauce mit
Tomaten, Zwiebeln und Ingwer

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis.



Dal Tarka

Indische Linsen mit Ingwer und Koriander

Palak Paneer
Hausgemachter Kase in Rahmspinat mit Ingwer

Palak Chana
Rahmspinat mit Kichererbsen, Ingwer und Koriander

Malai Kofta
GemusekloRchen mit Kase, in feiner Mandelsahnesauce

Kadhai Paneer
Hausgemachter Kase, gebraten in Currysauce mit Tomaten,
Paprika und Zwiebeln

Bhindi Chana
Okraschoten mit Kichererbsen, gebraten mit Tomaten,
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und Koriander

Sabji Jaipuri
Verschiedene Gemiisesorten mit Cashewnlissen, Sesam,
in feiner Kokosnusssauce

Dam Alu Kashmiri
Kartoffeln geflllt mit hausgemachtem Kase,
in pikanter Kashmiri-Paste, Ingwer und Koriander,

Paprika Bhojpuri
Paprika gefiillt mit hausgemachtem Kase und Ingwer
in einer Minz-Cashewnusssauce

Vegetable Jalfraezie
Gemischtes Gemiuse, gebraten mit Paprika, Zwiebeln,
griinem Chili und Koriander

Shahi Paneer
Hausgemachter Kase in einer Cashewnusssauce

Zu allen Gerichten servieren wir Basmatireis.

€ 8,50

€ 9,50

€ 9,50

€10,50

€10,50

€ 9,50

€ 9,50

€ 10,00

€ 10,00

€ 9,50

€10,50
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Murg Biryani € 11,50

Hihnerfleisch fein gewirzt, mit gebratenem Safranreis

Lamm Biryani € 13,50
Lammfleisch fein gewlirzt, mit gebratenem Safranreis

Jhinga Biryani € 16,50

Riesengarnelen fein gewlrzt, mit gebratenem Safranreis

Vegetarisches Thali € 12,50
Zwei GemiUsegerichte, Dal, Raita, Reis, Chappati,
Papad und Salat

mabarani Thali € 14,50

Hihnerfleisch in Mandelsahnesauce, Lammcurry,
Gemlse, Dal, Raita, Reis, Roti, Papad und Salat

Papadam € 2,00

Hauchdinner Fladen aus Linsenmehl und Kreuzkiimmel

Nan € 2,00

Hefeteigfladen aus dem Lehmofen

Roti € 2,00

Vollkornteigfladen aus dem Lehmofen

Butter Nan € 2,50
Hefeteigfladen aus dem Lehmofen mit feiner Butter

Gefiilltes Nan € 3,00

Nan gefullt mit Kdse/Gemuse/Knoblauch/Ingwer oder Zwiebeln

Peshwari Nan € 3,50
Hefeteigfladen mit Rosinen, Kirschen, Hiihnerfleisch, Cashewniissen

Keema Nan € 3,50
Nan gefillt mit Lammfleisch

Tandoori Prantha € 2,50
Gewdirzter Vollkornteigfladen

Raita € 2,50

Indischer Joghurt mit Gurken



@

Frische Mango mit Vanille Eis
(saisonbedingt)

Mango Cream

Gemischtes Eis mit Schlagsahne

Gulab Jamun

Frittierte Teigballchen in aromatisiertem Zuckersirup,

garniert mit einer Kugel Vanille Eis (indische Spezialitat)

Lassi st

Lassi salzig

Mango Lassi

Chai (Indischer Gewiirztee)
Cappuccino

Espresso

Espresso Machiatto
Doppelter Espresso
Latte Machiatto

Tee

(Griiner, schwarzer-, Friichte, Pfefferminz-, oder Kamillentee)

0,201

0,201

0,201

4,00

5,00

4,00

3,50

2,50

2,50

3,00

2,00

2,50

2,00

2,50

3,50

3,50

2,00
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Aperitifs

Sprizzerol

Kir Royal

Campari Soda/Orange *
Martini dry

Sherry Sandeman Dry/Medium

Glas Prosecco

Alkoholfreie Getranke

Tafel Wasser

Selters CrrenC
Selters s
Apfelsaft

Apfelschorle
Orangensaft
Mangosaft
Maracujasaft
Johannisbeersaft

Fruchtschorlen

0,21
0,11
5cl
5cl
5cl
0,11

0,40l
0,25l
0,75l
0,20l
0,40l
0,20l
0,20l
0,20l
0,20l
0,40l

4,50€
4,50€
4,00€
3,50€
3,50€
3,00€

2,50€
2,20€
4,20€
1,70€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€
3,00€

(Mango, Johannisbeer, Maracuja, Guava und Litschi)

Spezi'?2
Coca Cola / Light *2
Coca Cola / Light *2

Bitter Lemon 3 o !"'l ?'.”-“‘L
[seresccsncnncininne]
Tonic Water 3

Ginger Ale

" mit Farbstoff 2 Koffeinhaltig 3 Chininhaltig

0,40l
0,20l
0,40l
0,20l
0,20l
0,20l

3,00€
2,20€
3,50€
3,00€
3,00€
3,00€



Biere
Helles / Radler m
Becks Pils (von Flasche) SPATEN

WeiRbier / Dunkel

Leicht / alkoholfrei

Russe / Neger

King Fisher (indisches Bier)

Spirituosen / Bitters

Ramazzotti

Averna Amaro Siciliano
Fernet Branca

Vodka Absolut
Williamsbirne “Morand”
Grappa de Prosecco

Indischer Mangoschnaps

Weinbrand / Cognac

Remy Martin VSOP
Martell Medallion
Hennessy Fine de Cognac
Vecchia Romagna

Old Monk Rum

32%

34%

42%

40%

40%

40%

38%

0,50L 3,00€
0,30L 2,80€
0,50L 3,20€
0,50L 3,20€
0,50L 3,20€

0,33L 3,00€

4cl 3,80€
4cl 3,80€
2cl 2,50€
2cl 2,50€
2cl 4,00€
2cl 4,00€
2cl 2,90€
4cl 4,90€
4cl 4,90€
4cl 5,50€
4cl 4,90€

4cl 4,50€

m X2 >0 -4 mao
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Rotweine
Merlot D.O. Chile
MontGras Colchagua/ Valley

Trocken, elegant, weich und gefillig

Grover Vineyards Indien

Anju Enterprises Nandi Hills
Trocken, Cabernet Shiraz-Traube

Montepulciano DOC Italien

Cantina Tollo, Tollo Abruzzen
Trocken, fruchtig, mild, angenehm

Shiraz Australien

DeBortoli New South Wales
komplexe Aromen, gute Struktur

Malnera IGT Italien

Negro Amaro Apulien
Rund und harmonisch, sehr charakteristisch

Nero D’ Avola DOC Italien

Antonello Cassara, Solcanto Sizilien
Intensive rubinrote Farbe, Duft nach Vanille

Tempranillo Crianza Spanien
DOC
Bodegas La Emperatriz, Rioja

zarte Vanillenote, samtiger Geschmack

Malbec Domiciano Argentinien

Domiciano Mendoza
Hauch von Vanille, langer Abgang

Ripasso DOC Italien
Valpolicella Superiore Venetien
Tinazzi

Intensiv, ausgesprochen voll und korperreich

0,201

4,50€

5,50€

4,20€

5,20€

5,50€

0,75l

15,50€

20,50€

14,50€

18,50€

19,50€

24,50€

28,50€

32,50€

35,50€
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Riesling QbA Deutschland

Niederkirchner Weinmacher  Pfalz
Trocken, zartgelb, Duft nach Aprikosen

Weissweine

Bianco Di Custoza DOC Italien

Cantina Sociale di Custoza Venetien
Strohgelb, rassig, feines Aroma

Lugana DOC Italien

Ca’De’Rocchi Weingut Tinazzi
fruchtig, geschmeidig, elegant

Chardonnay Siidafrika

Brandvlei Western Cape
Trocken, korperreich und elegant

Pecorino IGP Italien
Citra, Ortona Abruzzen
Trocken, fruchtig und harmonisch

Gavi DOCG Italien
Cantina Volpi, Tortona Piemont
Trocken, hellgelb, fruchtig

Sancerre AOC Frankreich
Chateau de Thauvenay Loire

Komplexes Aroma von gelben Friichten

Roseweine
Weissherbst QbA Deutschland
Diirkheimer Schenkenb6hl Pfalz

WG V. Jahreszeiten, Pfalz

0,201 0,75l

4,50€ 15,50 €

4,90€ 18,50€

5,50€ 19,50€

5,50 € 19,50€

27,00€

19,50€

35,00€

0,201 0,75l

3,90€

Halbtrocken, ausgewogen, spritzig, passt sehr gut zu wiirzigen Speisen

Bardolino Chiaretto Italien
Ca’De’Rocchi, Tinazzi Venetien

18,50€

Brillante rosa Farbe, fruchtiger Duft, weicher und feiner Geschmack

feine Erdbeer- und Himbeernoten

m=Z2 Hm=
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WHhisky (inkl. Cola oder Soda)

Jack Daniel’s
Johnnie Walker (BL)

Chivas Regal

Sekt / Champagner

Prosecco Valdo
Geldermann Carte Blanche
Moet Chardon Brut Imperial

Veuve Clicquot Ponsardin

4c¢l
4c¢l
4c¢l

0,75L
0,75L
0,75L
0,75L

5,90€
6,90€
6,90€

22,50€
19,50€
65,00€
65,00€



